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La Qualita ha trovato casa
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OZZARELLA BANCO GASTRONOMIA
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PRODOTTO CODICE GR/PZ IMBALLO
Mozzarelle 100 gr D203 100x30
Mozzarelle 100 gr D202 100x20
Mozzarelle 100 gr D117 100x10
Mozzarelle 200 gr D206 200x15
Mozzarelle 200 gr D204 200x10
Mozzarelle 200 gr D118 200x6
Mozzarelle 300 gr D208 300x10
Mozzarelle 300 gr D116 300x4

MozzARELLA LIBERO SERVIZIO

PRODOTTO

CODICE

GR/PZ

IMBALLO

Treccione

D318

3000x1

Mozzarelle 400 gr D119 200x2 3,2 kg Cs %
Bocconcini 250 gr D109 50x5 2kg <_£_
Ciliegine 250 gr D110 16x16 2 kg G%:“
Nodini 250 gr D111 63x4 2 kg <%‘
SPECIALITA
PRODOTTO CODICE GR/PZ IMBALLO

Treccione

D316

1000x1

1lkg
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MOZZARELLA SFUSA

PRODOTTO CODICE GR/PZ IMBALLO

Bocconcini 50 gr D115 50x20 1 kg

Nodini D107 63x16 1kg
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> Ciliegine D106  64x16  1kg
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PRODOTTI SECCHI
PRODOTTO CODICE GR/PZ IMBALLO
S i
= Scamor-ze appassite D401 30010 3 kg
bianche
Scamor.ze appassite D400 300x4 1,2 kg
= bianche
. Scamorze a.1ppa55|te D403 30010 3 kg
= affumicate
- Scamorze zj\ppassne D402 300x4 1,2 ke |
— affumicate U
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§ > Filone bianco D405 2000x1 2 kg \@\f\\ggv\%»
e NG 7
- >_3 Filone affumicato D407 2000x1 2 kg

PRODOTTO CODICE GR/PZ IMBALLO

> Filone Pizza D600 1000x4 4 kg
- Moz.zarella D601 ) 3 ke
Julienne

Dal latte miglioe, provenionts dea allevaments attentamente delozionats e comrollats,

da wna lavorazione accutatn e condolidata da amni di edpetionza, nadeons i prodotts Damabianca.
Letevats livello della materia prima impiegata confaridce & quedts prodotts le eccellents
catalteridticke de motbideozza, dapote e dopralietto gencnclas!




CPozzarella Dama Sianca

La picerca della bonti afffonda
le padied nella nostra tradizione
famdliare, dove la genuinita si
coniuga peyfettamente con un
Lerritorio ancora incontaminato

Una realta che produce un grande prodotto

La gualita ¢ diventata i nostro
panto di rigerimento, la nostra
mission sa cal investipe, per creare
an prodotto genaino

Stamo specializzati
nella produzione di
mozzarella
tradizionale in rarie
tipologie ¢ confezioni

La Forza del prodotto aatentico!

MozzareLLA DAMA BiaNcA TeErone
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Azienda con Sistema di Qualita Certificato
UNIEN ISO 9001:2008 - ISO 22000:2005 ﬁ @ @ SociaL
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